
APERITIVO
Cucharita caviar

Copa de bienvenida

ENTRANTE CALIENTE
Consomé de buey con boletus y trufa

ENTRANTE FRÍO
Bogavante con ensalada de cítricos e hinojo

PLATOS PRINCIPALES
Vieira con beurre blanc de champagne y caviar

Beef Wellington

POSTRE
Sticky toffee pudding

COCKTAILS
(2 A ELEGIR POR PERSONA) 

&
Servicio de vino, champagne y agua durante el

servicio de cena.

MENU 200€ PAX

NOCHEVIEJA 

* En la Cena de Nochevieja, el servicio de vino, champagne y agua estará incluido únicamente durante la cena. Una vez finalizado el servicio de 
cena, cualquier consumición adicional (copas,refrescos, licores, vinos, etc.) se facturará por separado según la carta de bebidas del restaurante.  
* Platos individuales por persona * No se admiten cambios en el menú * Consultar en caso de alergias alimentarias * El pago del 100% del valor del 
menú deberá hacerse al momento de la reserva. * No se admitirán cancelaciones ni modificaciones después del 20 de diciembre. En caso de can-
celación posterior a esta fecha o de no asistencia el día del evento, no se realizará devolución del importe abonado, independientemente del motivo.

Datos de la empresa: GRUPO HOSTELERO GPFD, S.L.U. IBAN ES1521001448870200909681



APERITIVO
Brioche con mantequilla ahumada

Copa de bienvenida

ENTRANTE CALIENTE
Crema de setas con crumble de avellana

ENTRANTE FRÍO
Foie vegano, salsa de arándanos y tostas

PLATOS PRINCIPALES
Ravioli de pera y gorgonzola con salsa 

de mantequilla noisette y salvia
Col rellena con castañas y trufa

POSTRE
Sticky toffee pudding

COCKTAILS
(2 A ELEGIR POR PERSONA) 

&
Servicio de vino, champagne y agua durante el

servicio de cena.

MENU 200€ PAX

VEGGIE

* En la Cena de Nochevieja, el servicio de vino, champagne y agua estará incluido únicamente durante la cena. Una vez finalizado el servicio de 
cena, cualquier consumición adicional (copas,refrescos, licores, vinos, etc.) se facturará por separado según la carta de bebidas del restaurante.  
* Platos individuales por persona * No se admiten cambios en el menú * Consultar en caso de alergias alimentarias * El pago del 100% del valor del 
menú deberá hacerse al momento de la reserva. * No se admitirán cancelaciones ni modificaciones después del 20 de diciembre. En caso de can-
celación posterior a esta fecha o de no asistencia el día del evento, no se realizará devolución del importe abonado, independientemente del motivo.

Datos de la empresa: GRUPO HOSTELERO GPFD, S.L.U. IBAN ES1521001448870200909681


