




ENTRANTES

Ostra  
al natural o con bacon y jalapeño

Tartar de dorada
aguachile verde, pepino y almendra

Spinach & artichoke dip 
con chips de tortilla de maíz

Caesar salad
hojas de lechuga, mizuna, 

spicy breadcrumbs y parmesano

Lobster roll
mayo cítrica y apio

6

17

12

14

25

CAVIAR SERVICE

Caviar  
& nuggets
  Osetra 30g,
crème fraîche  

69

Caviar Dog
  2 mini hot dogs  
con crème fraîche  

y caviar Osetra
28

Fettuccine Alfredo
con caviar   

parmesano 24 meses, 
mantequilla y caviar  

30



Bimis al grill
salsa roja italiana y nueces

Ensalada verde
vinagreta balsámica blanca

6,5

5,5

SIDES

Shoestring fries
Old Bay seasoning

Fried pickles
pepino encurtido en tempura

6,5

6

Mac & Cheese 
cheddar y gruyère gratinado 

con spicy breadcrumbs 7

PIZZA SLICES

Margarita 
tomate y mozzarella

White
fontina, hinojo encurtido y burrata 

Pepperoni
pepperoni, pecorino y miel

Vodka
Salsa a la vodka y pesto

6

7

7

7



21

Gabo’s Burger
200 g carne de Wagyu, cheddar  
y salsa secreta con french fries 

 
Crispy lasagna

ragú de ternera y parmesano 

Casarecce con colmenillas
pasta fresca con colmenillas rellenas de queso 

Lenguado a la brasa
Pil pil, salicornia y guindilla

   
Gambones a la brasa

Harissa y limón 

Steak tartar & fries
solomillo de vaca picado a cuchillo  

con bagel chips y French fries 

NY prime rib
350 g lomo bajo de vaca Simmental,  

maduración 60 días

French Dip
Roast beef sandwich, provolone,  

alioli con horseradish y gravy

PRINCIPALES

22

17

35

50

25

23

20





POSTRES

Ice-cream Sundae
& toppings

Cookie skillet
con helado de vainilla,caramelo y sal

Empire state cake
6 layer chocolate cake

Blueberry crumble 
horneado al momento con helado de vainilla  

9

9

9

7



*
Cualquier alergia o intolerancia, consultad a nuestro personal. 

Disponemos de carta de alérgenos
Todo nuestro pescado crudo o semicrudo ha sido congelado según la normativa vigente

Todos nuestros precios están en €/IVA incluido


